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eédito cuveée actualités
Temps troubles Léphémere Viticulture durable
QOu nous retrouver “Les Vauloirs” Station météo connectée



édito

En ces temps troubles, nous tenions & vous donner des
nouvelles de notre activité, de notre vignoble et de nos vins.

La météo clémente durant ces demieres semaines nous a
permis de réaliser 'ensemble des fravaux viticoles sans risque
et dans de bonnes conditions. La végétation de la vigne
évolue, les premiéres feuilles sont sorties. Les températures
noctumnes fraiches de ces derniers jours n'ont pas ralenti la
pousse et nous allons bientdt demarrer les travaux d'été
(palissage, griffage. ..).

Avec la problématique du manque d'ecu et I'absence
d'hiver, les sols sont tassés et donc difficiles & travailler.

Coté cave, comme chague année, nous avons fini la
vinification fin février. Nous avons procédé il y a quelques
jours & la mise en bouteille de nos cuvées en respectant les
mesures de sécurité nécessaires.

Désormais nos 40000 bouteilles resteront confinées & leur
tour pour 15 mois au minimum.

La famille HUART espére que vous
vous portez bien, prenez soins de
vous et de vos proches.

Le champagne HUART vous propose

- Des expéditions dans toute la France via colissimo ou transporteur &
des tarifs préférentiels.

« Des livraisons groupées plusieurs fois par an, dans les grandes villes

de France (Paris, Lyon, Orléans, Crenoble, Nice, Bourges. . . ).

- 30 dépositaires répartis partout en France. Ils sauront vous servir tout
en respectant les gestes bariéres de sécurite (drive par exemple. ..)
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Les Vauloirs

Découvrez la perle de notre cuverie. Pour cette nouvelle
édition limitée nous vous Proposons un Mono cépage

“le chardonnay” crée & partir d'une parcelle de vigne
dénommeée “les Vauloirs” et dune vendange année 2017.

La parcelle des Vauloirs d'une superficie de 54,55 ares est
située dans les hauteurs de notre commune de Bragelogne,
idéalement exposée. Apres [avorr plantée en 1974,

Jean Louis HUART I'a transmise & son neveu Patrice HUART
quelques années apres.

De la taille specifique (Cuyot double), a sa forme triangulaire,
cette vigne est essentielle pour I'exploitation depuis plus

de 45 ans. Elle contribue & I'élaboration de nos cuvées
Prestige et Grande Réserve. Désormais nous avons procedé
au rajeunissement progressif de certains plants fatigués pour
combler les générations & venir

Longueur du rang le plus long : 318 m
Longueur du rang le plus cour : 64 m

100% chardonnay

Trois assemblages différents : 2 vinifications différentes en
cuve inox (80% et 15% de 'assemblage) et une vinification
en fot 5 %. Vendange manuelle, recoltée 100% en 2017,
fermentation alcoolique et malolactique

Vieillissement : 24 mois - Dosage de sucre : 9 ¢/l




Viticulture durable

Reconnaissance officielle de la performance
environnementale des Viticulteurs Champenois.

C'est une démarche volontaire qui s‘appuie sur I'engagement
quotidien du Viticulteur Champenois autour de 3 axes d'actions :
- Empreinte Biodiversite

- Empreinte Carbone

- Empreinte Eou

Cette certification a pour objectif de réduire au minimum la
pression des pratiques viticoles sur I'environnement (air, climat,
eay, sol, biodiversite, paysages).

Plus de 120 points sont couverts par le référentiel Viticulture [P
Durable en Champagne, mis en place par le Comité Act“alltc

Champagne et reconnu par le Ministere de Agriculture depuis Station météo conneciée

mai 2013.

Les vignerons de la vallée se
Comme pour les certifications environnementales nationales, sont regroupés pour répartir
I'audit de l'exploitation et I'attribution de la certification sont une vingtaine de stations météo
réalisés par un organisme certificateur indépendant agréé. connectées pour permetire
Un gage de qualité et d’engagement qui récompense de surveiller attentivement la
notre travail accompli depuis de nombreuses années. température, [hygrométrie, le

vent et la pluie dans le vignoble.

Cette aide a la décision nous
accompagne pendant toutes
les saisons : pour les gelées
dhiver et de printemps.

Huart

Champagne

L'éte lors de la lutte des
maladies suivant les parcelles
de vignes. . ..

La technologie
au service de la viticulture.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.




