
 

TRADITION BRUT 

Assemblage : 100% Pinot Noir 
   
 

Description : La cuvée Tradition Brut est un 
Champagne fruité et équilibré. Riche de 
l’assemblage de plusieurs années et plusieurs 
contrées lui apportant rondeur et souplesse. 
Toute l’histoire de notre Maison passe par nos 

Tradition !! 
 
Production annuelles : 18000 bouteilles  
 
Vinification :  
Vendange manuelle,  
Fermentation alcoolique et malo-lactique  
Vieillissement : 20 mois 
Dosage sucre : 12.38 g/l  
L’accord : un Champagne de tous les instants. 
 
 
Les plus : 
Tous nos bouchons en liège sont certifiés pour éviter 

les goûts de bouchon. 

Toutes nos bouteilles, nos étiquetages et 

encartonnages  sont de production française et 

possèdent des chartes environnementales strictes.  
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